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Unsere Unterstitzung fUr unvergessliche Momente

Seit 1919 empfangen wir unsere Gaste als Familien-
betrieb direkt am Rhein. Mit einem atemberauben-
den Blick auf den Rhein und langjahriger Erfahrung
in der Ausrichtung von Feiern, bieten wir den perfek-

ten Rahmen fur unvergessliche Anlasse.

Eure Weihnachtsfeier bei uns

Bei uns feiert inr eure Weihnachtsfeier ganz nach
euren Wunschen. In unserem Restaurant sitzt ihr
in gemUtlicher Runde. Ihr seid eine grélRere Gruppe
oder mochtet einfach nur fur euch sein?! Auch das
ist kein Problem. Fur alle GruppengrofRen haben wir

das passende Angebot.

Wir freuen uns auf Euch!

Anschrift

Kontakt

DIEHLs Hotel
Rheinsteigufer 1
56077 Koblenz

0261 -97 07 424
feiern@diehls-hotel.de
www.diehls-hotel.de



Inhalte

GruppengréRen: Angebote im Uberblick 3-4
Empfang mit Glihwein 5
Getrankepakete 6-7
Feierangebote 8-15
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Location mit Rheinblick

Geniel3t eure Veranstaltung mit direktem Blick auf
den Rhein, die perfekte Kulisse fur eure Feier.

Kostenfreies Parken

Parkplatze stehen euch, nach Verflugbarkeit, kosten-
frei zur Verflgung, sodass einer stressfreien Anreise
nichts im Wege steht.

Zimmerreservierung

Ubernachtungsmaglichkeiten kénnen vorab reserviert
werden. So konnen alle entspannt feiern und an-
schlieBend einfach ins Bett fallen.

Unsere Kluche

Euch erwartet eine breite Palette an kulinarischen
Kreationen. Frische Zutaten und liebevolle Zuberei-
tung stehen bei uns an erster Stelle.

Professionelle Beratung

Unser erfahrenes Team steht euch wahrend der ge-
samten Planungsphase zur Seite.

Herzlicher Service

Unser Service-Team ist bekannt fUr eine herzliche
und professionelle Betreuung. Wir sorgen daflr,
dass sich eure Gaste rundum wohlfuhlen und bes-
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tens versorgt werden.

Eure Beraterin:

Sarah Gelhard
0261 -9707 424
feiern@diehls-hotel.de




Feiert eure Weihnachtsfeier in stimmungsvoller Atmosphare mit herrlichem Rheinblick - ob in unserem Restaurant

oder der gemdtlichen Cuvée-Winterlounge. Wir haben fUr jede GruppengrofRe und jedes Budget das passende An-

gebot, inklusive 3- oder 4-Gange-Menus mit vielseitigen Auswahlmaoglichkeiten.

Feiert eure Weihnachtsfeier entspannt bei uns! Wahlt
spontan aus unserer Speisekarte und der Saisona-
len Karte. Eine Reservierung im voraus hilft uns, den

Abend reibungslos zu planen.

- Reservierung erforderlich
- Feier im Restaurant ,Deutsches Eck”

- Essensauswahl vor Ort

Gruppengrofie

Angebot im Uberblick

- Speisekarte und Saisonaler Karte




Plant eure Feier in gemUtlicher Atmosphare in un-
serem Restaurant. Geniel3t ein vorab ausgewahl-
tes MenU und lasst euch verwdhnen - perfekt fur

einen festlichen Abend im kleinen Kreis.

-Vorabsprache erforderlich
- Feier im Restaurant ,Deutsches Eck”

- Essensauswahl vorab

- Speisekarte und Saisonale Karte

- Menu

- Gluhweinempfang

- Tafelwasser und Espresso

Personen ab 21

eigener Raum ohne zusatzliche Raummiete

FUr diese GruppegroRBe bieten wir euch einen
separaten Raum (nach Absprache und Verflgbar-
keit) kostenfrei. Feiert in privater Atmosphare und

geniellt einen festlichen Abend.

Angebot identisch zu ,,GruppengréfSe ab

13 Personen” + exklusiver Raum

Startet eure Weihnachtsfeier stilvoll mit einem GlUhweinempfang, der

von Beginn an eine lockere und gemutliche Atmosphare schafft und

euch sofort in festliche Stimmung versetzt.
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Ab einer GruppengrofSe ab 13 Personen ist
der Gliihweinempfang inklusive!

Ihr mochtet den Empfang in unserer ge-
mutlichen  Cuvée-Winterlounge feiern?
Sehr gerne zu den reguldren Offnungszei-
ten, dafur berechnen wir lediglich 2,50 € pro

Person extra.

Empfang mit
Glithwein

Einzelpreis p. Tasse 6,50,- €

Aufpreis als Empfang ~ +2,50 € p.P.



Getranke-

pakete

Mit unserem vielfaltigen Angebot an Getrankepaketen bieten wir eine
Auswahl an erfrischenden Getrdanken, die keine Winsche offen las-
sen. Wir sorgen daflr, dass jeder Gast rundum versorgt ist - unkom-
pliziert, transparent und perfekt auf eure Veranstaltung abgestimmt.

Softgetranke Mineralwasser Rhodius Gourmet
100 % Saft Vaihinger (auch als Schorle)

Afri

Bluna Limo

Biere Konig Pils
Benediktiner Hell
Benediktiner Weissbier

Weine WeilRwein, Rosé und Rotwein

HeiRgetranke

2 Stunden: 29,- € p.P.

classic - medium - still

Orange - Apfel - Johannisbeere - Rhabarber
Sauerkirsche - Maracuja - KiBa

Cola - Cola ohne Zucker - Mix

Orange- Zitrone

vom Fass

hell - dunkel - alkoholfrei

nach unserer Empfehlung

Kaffee, Espresso, Cappuccino,

Latte Macchiato, Tee

jede weitere Stunde: + 11,- € p.P.



Feierangebot

Erlebt unvergessliche Momente mit un-
serem Weihnachtsfeier-Angebot:

Stellt euch euer WunschmenU aus
unseren vielseitigen Optionen zusam-
men. Zusatzlich haben wir besondere
Extras fur euch inkludiert, um eure Fei-
er zu einem einzigartigen Erlebnis zu

machen.

Klassisch

Elegant

- Gluhweinempfang *

- Tafelwasser | Espresso”

- Gluhweinempfang * Festlich - Gluhweinempfang”

- Tafelwasser | Espresso* - Tafelwasser | Espresso”
- Suppe -Vorspeisenvariation

- Hauptgang - Hauptgang

- Dessert - Dessertvariation

46,50 € p.P. 54,50 € p.P.

Gansemenu - Gluhweinempfang”

- Tafelwasser | Espresso”

-Vorspeisen Suppe
-Su
- Zwischengang - Hauptgang
- Hauptgang - Dessert
- Desserts

69,50 € p.P
64,50 € p.P.

* erst bei einer Gruppengréfse ab 13 Personen im Preis inkludiert.



Freut euch auf eine Weihnachtsfei-
er mit einem klassischen Ganseme-
nU in drei Gangen. In gemutlicher
Atmosphare genielst ihr eine per-
fekt zubereitete Gans, begleitet von

traditionellen Beilagen.

69,50 € p.P.

Gansecremesuppe

mit Einlage und Crodtons

Brust und Keule von der Gans

mit Jus, Rotkohl, Kartoffelknddel, Maronen
und Bratapfel

Lebkuchen - Schokoladenmousse

mit Glihweinkirschen

Ganze Gans

(4 - 5 Personen)

mit Jus, Rotkohl, Kartoffelknodel, Maronen
und Bratapfel

179,- € inkl. Beilagen | 4 - 5 Personen

Erlebt eine unvergessliche Weih-
nachtsfeier, bei der ein klassisches
3-Gange-Menu mit weihnachtlichen

Aromen im Mittelpunkt steht!

46,50 € p.P.

Wintersuppe

Original Wiener Schnitzel 2"¢&J3

Kalbsschnitzel mit Wiener - Garnitur,
dazu Kartoffel-Gurkensalat mit leichter Dijonnote

oder

Wolfsbarschfilet @' 8

auf der Haut gebraten, dazu Galette von Rote Bete
und Kartoffel mit Krauterschaum und winterlichem GemUse

oder

Ofengerodstetes Wurzelgemise "

auf cremiger Polenta, Miso - Butter und knusprigen
Schwarzkohl - Chips

Lebkuchen-Schokoladenmousse ¢

mit Gluhweinkirschen



Erlebt eine festliche Weihnachtsfeier,
Mousse von Lebkuchen und

die kulinarisch keine Winsche offen Hausgebeiztes Lachsfilet und Tartar Zarter Sauerbraten vom Rind an Rotweinsauce Schokolade ¢
|asst! GenieRt unser 3 - Gange - Mend, von der Forelle’ o
_ ‘ A Honig-Dill-Senf mit oder mit GlUhwein-Kirschen
bei dem diie Vorspeise und das Dessert an Aonig-Lill-sentsauce |
knusprigen Kartoffelrosti Geschmortes Ossobuco vom Hirsch an Wildjus '° Kokos - Panna Cotta

als Tischbuffet serviert werden - per-

- ' y B, it Ananasragout
, Geriucherte Entenbrust ' dazu cremiger Sul3kartoffel-Ingwerstampf mi
fekt zum gemeinsamen Schlemmen und sautierter Wirsing

an winterlichem Couscous-Salat, Nougat vom Ziegenkase &"

und Genielden in geselliger Runde. ; ‘
gerdsteten Mandeln, Orange und Zimt

. mit Aprikosen und Pistazien
Wolfsbarschfilet @'-¢
auf der Haut gebraten, dazu Galette von Rote Bete

mit Brotchip und veganem ,Parmesan” an und Kartoffel mit Krauterschaum und winterlichem
Tahini-Dressing Gemuse

54,50 € p.P. Caeser-Salat vom Griinkohl »

. WER TEE VMR WA WEh WER W ERR WA Wee e

Bei einem Tischbuffet kommen die je- = [
/_\_/'

weiligen Variationen direkt auf euren Ofengerdstetes Wurzelgemiise '
Dieses Mend eignet sich auch

Tisch, und ihr kénnt euch ganz ent- auf cremiger Polenta mit Miso-Butter s hervorragend als Buffet. Gerne
£

besprechen wir diese Option

spannt selbst bedienen und durch-
mit euch vorab.

schlemmen.

*TIN .
* *Preis auf Anfrage.




Freut euch auf eine elegante Weih-
nachtsfeier, die durch ein feines 4-Gan-
ge-Menu abgerundet wird. In stilvollem
Ambiente erwartet euch eine erlesene
Auswahl an festlichen Speisen, perfekt
fur einen genussvollen Abend in be-
sonderer Atmosphare. Lasst euch ku-

linarisch verwdhnen und genief3t die

festliche Stimmung in bester Gesell-
schaft.

69,50 € p.P.

Cappuccino von der Marone ¢

mit Truffelol
oder

Gebratenes Zanderfilet &
auf lauwarmen Beluga-Linsensalat,

an Apfelessig - Vinaigrette

Sorbet vom Sanddorn

mit Calvados

Duett vom Wildschwein @' &"3|
Filet und geschmorte Backchen an Reduktion von Pinot und
Cranberry, dazu Birne und gebratene Scheiben

von Walnuss - Serviettenknodeln
oder

Seezungenroéllchen®' 8
an Zitronen-Thymian-Risotto, gebratene Krautersaitlinge

und Rotweinbutter
oder
Mit Waldpilzen und Sauerkraut gefullte Teigtaschen !

dazu ofengerosteter Kurbis, geschmorte Zwiebeln

und Nusscrumble

Mille Feuille™
Knusprige Strudelblatter, Kokos-
creme, marinierter Ananas
in Passionsfrucht und Tonkabohne

oder

DIEHLs Kaseauswahl @' &
aus heimischen und europaischen
Kasereien mit Trauben, Butter, Brot

und Chutney




Cuvée - Offnungszeiten:

Mittwoch und Freitag

Samstag und Sonntag

16 - 20 Uhr
15-20 Uhr

Ab einer bestimmten Gruppengrolie konnt
ihr die Winterlounge exklusiv fur eure Grup-

pe reservieren. Dabei ist zu beachten:

Regulare Offnungszeiten:
Mindestumsatz 1200 €

AuRerhalb der Offnungszeiten:
Mindestumsatz: 600 €

Cuvée

DIEHLS LOUNGE

Direkt am Ufer des Rheins befindet sich unsere Winterlounge - der
ideale Ort fur ein gemutliches Zusammensein.

Ob draulden mit Blick auf den Fluss und die Koblenzer Altstadt oder drin-
nen in unserem Gewolbekeller mit kleinen Nischen in uriger Atmosphare

- bei uns wird eure Weihnachtsfeier zu einem individuellem Erlebnis.



Kommt einfach zu unseren allgemeinen Off-
nungszeiten vorbei. Eine Reservierung ist da-
bei nicht zwingend erforderlich, aber gerne

gesehen!

Um eure Feier so reibungslos wie nur mog-
lich fur euch zu gestalten, meldet euch bitte
vorab an. Naturlich ist auch hier ein Gluh-
weinempfang zu unseren allgemeinen Off-
nungszeiten moglich.

Dafur berechnen wir lediglich einen klei-

nen Aufpreis von + 2,50 € p.P.

Ab dieser Gruppengrolie gehort die Winterlounge
aulerhalb unserer Offnungszeiten euch ganz al-
lein. FUr dieses exklusive Erlebnis bitten wir um

einen Mindestumsatz von 1.200,- €.

Dabei ist der Gliihweinempfang inklusive.

- GlUhweinempfang
-Wintervesper mit: - Ganseschmalz und Brot
- Rindergulasch
- Raclettekase vom Appenzeller-

Kaserad oder

- Drillinge

- eingelegtes Gemuse

- Rote Bete - Dip und Brot
- Kartoffel - Gemuseeintopf

- Sauerteigbrot mit Creme von

Rosmarin, Kartoffeln
und Cashew; Uberbacken mit

veganem Kase

- eingelegtes Gemuse




