4[a]

"
=
n

Eﬁ

'w e

Aen i

Direkt am schénen Rheinufer gelegen, heil3en wir unsere Gas-
te im schonen Stadtteil Koblenz - Ehrenbreitstein seit 1919
willkommen. Ursprunglich von August Diehl als ,Café-Rhein-

terrassen” erdffnet, entwickelte sich das DIEHLs im Laufe
der Jahre zu dem bis heute familiengefuhrten Hotel und
Restaurant mit Rheinblick.

Wir freuen uns, euch in unserer familiaren
Atmosphare begruf3en zu durfen!

Montag bis Sonntag 18 - 21 Uhr



VNW

Scheiben vom kaltgerducherten schwarzen Heilbutt, auf Fenchel-Endiviensalat
mit Filets von Orange und Grapefruit

g0

Burrata auf gegrilltem Pfirsich mit Prosciutto, Rucola und Aceto Balsamico

m, 3,5
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Saisonaler Salat an Krauter-Vinaigrette, Kresse
und feinen Rohkostwurfeln

wahlweise mit: gegrillt Maishahnchenbrust
Thunfischfilet im Sesammantel ¢ "

al

Kisir - warziger Bulgursalat mit Tomaten-Paprikamark ,Aci Biber Salcasi”,
Spitzpaprika, frischen Krautern, Petersilie und Zitrone

Seppen

fgl

Erbsencremesuppe mit gebeiztem Schweinefilet

al, f |
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[talienische Minestrone mit Orecchiette

13-

14,

10,5

7,5

+10,5
+11,9

12,-

8,5

8,5



Unsere
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Sous-vide gegartes argentinisches Rinderfilet, am Tisch tranchiert,
serviert mit Foie Gras, Truffeljus, saisonalem Gemduse
und Parmesan-Kartoffelgratin

119,-
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Gewickelte und panierte Kalbsschnitzel, gefullt mit gekochtem Schinken
und Emmentaler, dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

al,c,gm3

Kalbsschnitzel mit Wiener Garnitur, dazu Kartoffel-Gurkensalat

&0

Rumpsteak (200 g.) vom Angusrind mit Sauce Bordelaise,
Gemuse der Saison und Parmesan - Facherkartoffeln

al,g h2,h4,h7,n

Rosa gebratener Lammrucken mit DukkahgewUrz-Kruste
aus gerosteten Haselntssen, Sesam und orientalischen Gewdrzen;
dazu Couscous mit Aubergine und Joghurt-Minzsauce

al gl

Auf der Haut gebratenes Filet von der Lachsforelle mit gegrilltem Spargel,
Zitronenbutter und gebratenen Kartoffelplatzchen mit Speck

Feta 2"'n wé%,z,xf

Knuspriger griechischer Strudel ,Spanakopita” - gefullt mit Spinat,
Krautern und veganem Feta, dazu Hummus von weil3en Bohnen

al,a2,f,l,m o

Fish” n Chips - im Bierteig ausgebackene Auberginen mit hausgemachter
Sauce Tartare, buntem Coleslaw und Pommes Frites

28,5

26,9

34,5

28,5

255

215

22,5



Dessents
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[talienisches Parfait ,Cassata Siciliana”
mit kandierten Frichten, Mandeln und Pistazien

al, f

Frischkise ' e g

New York Cheesecake mit Schokoladenbiskuit und
fermentierten Waldheidelbeeren

\/\—07/4, N

Dreierlei Sorbet

alg

Auswahl an Kasespezialitaten von europdischen und heimischen
Kdsereien, dazu Brot, Butter, Weintrauben, Feigensenf und Chutney

5%
g h2,h3

Eis von Bourbon-Vanille, Schokolade und Walnuss, mit Sahne und Haselnusskrokant

8

Joghurteis mit frischen Frichten

8

Schokoladeneis, Bourbon-Vanillesauce und Sahne
Bourbon-Vanille-Eis, Schokoladensauce und Sahne
g

Bourbon-Vanille & Erdbeere & Walnuss & "3, Stracciatella g,
Joghurt 8 und Schokolade @

13,5

13,5

12,-

13,5

e18

1,5
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