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Lauwarmer Ziegenkise im Knuspermantel "¢
auf Carpaccio von Roter Bete mit Honig-Vinaigrette
und Walnussen

Lourf n” Turf“ s
Rosa gebratenes Rinderfilet mit Garnele an Portweinjus mit
saisonalem Gemduse und Parmesan-Kartoffelgratin

Tarte von Schokoladen - Créemeux " f
mit Himbeeren und Kakaonibs
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Gereifte und gerducherte Rote Bete
mit WeilBweinbirne, Feldsalat und Haselnussvinaigrette

Offene Lasagne ='f
mit gebratenen Pilzen, Steinpilz-Velouté
und frisch gehobeltem Triffel
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Tarte von Schokoladen - Créemeux 'f
mit Himbeeren und Kakaonibs




